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JEROME FORNEROT
Saint-Aubin

Bourgogne
Chardonnay

Cette parcelle a été plantée dans les années 1980 aux abords du
village de Santenay, sur un sol marneux/sableux. Vigne taillée en
Guyot simple et Poussard.

Le mode de culture est raisonné.

La vendange est manuelle. Les raisins réceptionnés en cuverie sont

légerement foulés puis pressés dans un pressoir pneumatique. Le

jus extrait est débourbé puis mis en fiit par gravité pour fermenter

BUUT oone directement en levures indigenes. [élevage est entiérement en fat
gog de chéne. 10% de bois neufs pendant 10 mois.

Le vin est ensuite assemblé en cuve pendant 1 mois avant détre mis

en bouteille au domaine.

Chardonnay

Le vin produit est élégant, fruité et frais.
Idéal pour accompagner les apéritifs, les charcuteries.
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