JEROME FORNEROT

Saint- Aubin

Crémant de Bourgogne
« Blanc de Noirs » Brut

Issus de Pinot Noir produits dans une parcelle de Bourgogne vieille
vigne en culture raisonnée, les raisins sont récoltés manuellement,
puis élaboré a fagon dans une grande maison bourguignonne de
Crémant de Bourgogne. [¢levage sur latte avant dégorgement est de
15 mois.

Vin effervescent avec de trés fines bulles, aux reflets jaune pale.
Aromes de raisins frais ,avec des notes de brioche. La bouche est
vineuse, gourmande avec une belle longueur.

Pour le plaisir de vos moments festifs, vos apéritifs, ou pour
accompagner un carpaccio de thon, une terrine de saumon.
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