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Saint-Aubin 1¢° Cru

Les Perrieres

La parcelle est située entre le hameau de Gamay et Saint-Aubin, sur
une exposition sud sur un sol de marnes blanches avec des argiles
et caillouteux. Plantée dans les années 1960 et 1970, le pinot noir est
taillé en cordon Royat et en Guyot Poussard. Le mode de culture est
raisonné.

La vendange est manuelle. Les raisins réceptionnés en cuverie
sont triés puis égrappés a 100% avant détre mis en cuve pour une
macération de 15 a 20 jours. Le pressurage est pneumatique. Le
vin est ensuite débourbé puis mis en fiit par gravité pour [élevage
ﬁ;]intﬁﬁubin 1¢ Cru pendant 12 mois. 15% de bois neufs
LesiRerares Le vin est ensuite assemblé en cuve pendant 6 mois avant détre mis
e e A e s e en bouteille au domaine.
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S VIN DE BOURGOG Sur des ardmes de petits fruits mars, ce vin aux tanins soyeux se
e X OF mariera parfaitement avec une piéce de beeuf braisée.
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8, rue des Lavieres - 21190 Saint-Aubin
Tél. (+33) 681 326 432- www.domaine-fornerot.com




